Индивидуальный график обучения 

обучающихся 3 курса основной профессиональной образовательной программы СПО по профессии «Повар, кондитер»

Учебная дисциплина — МДК 3.1. Организация приготовления, подготовки к реализации и хранения холодных блюд, кулинарных изделий и закусок разнообразного ассортимента
Преподаватель — Джолова Марина Ахмедовна

	№ п/п
	ФИО обучающихся
	Наименование раздела, темы
	Задания для самостоятельного изучения тем, разделов
	Дидактическое обеспечение самостоятельного изучения тем, разделов
	Форма аттестации
	Сроки сдачи
	Оценка, подпись преподавателя

	1
	Амралиева А.
	Классификация, ассортимент холодной кулинарной продукции, значение в питании.
Технологический цикл приготовления холодной кулинарной продукции. Характеристика, последовательность этапов. 
Инновационные технологии.

	а) Конспект по плану:

1.Классификация, ассортимент холодной кулинарной продукции;

 2.Технологический цикл приготовления холодной кулинарной продукции.;

3.Характеристика, последовательность этапов 
	Анфимова А.Н. Приготовление холоднлй кулинарной продукции, стр. 96-125,
	Зачет по теме
	13.04.20
	

	2
	Ващенко С.
	
	
	
	
	13.04.20
	

	3
	Герасимов А.
	
	
	
	
	13.04.20
	

	4
	Геращенко А.
	
	
	
	
	13.04.20
	

	5
	Жидков М.
	
	
	
	
	13.04.20
	

	6
	Зиновьев Д.
	
	
	
	
	13.04.20
	

	7
	Караченцева Т.
	
	
	
	
	13.04.20
	

	8
	Ковера Д.
	
	
	
	
	13.04.20
	

	9
	Климов И.
	
	
	
	
	13.04.20
	

	10
	Лузум А.
	
	
	
	
	13.04.20
	

	11
	Медведева А.
	
	
	
	
	13.04.20
	

	12
	Подлесный Д.
	
	
	
	
	13.04.20
	

	13
	Покас К.
	
	
	
	
	13.04.20
	

	14
	Рожкова Д.
	
	
	
	
	13.04.20
	

	15
	Сафонова Д.
	
	
	
	
	13.04.20
	

	16
	Соколова С.
	
	
	
	
	13.04.20
	

	17
	Тесленко Д.
	
	
	
	
	13.04.20
	

	18
	Тесленко К.
	
	
	
	
	13.04.20
	

	19
	Ткачева Е.
	
	
	
	
	13.04.20
	

	20
	Хаткова Д.
	
	
	
	
	13.04.20
	

	21
	Хлебников И.
	
	
	
	
	13.04.20
	

	22
	Шумаков Г.
	
	
	
	
	13.04.20
	


Индивидуальный график обучения 

обучающихся 3 курса основной профессиональной образовательной программы СПО по профессии «Повар, кондитер»

Учебная дисциплина — МДК 3.2 Процессы приготовления и подготовки к реализации холодных блюд, кулинарных изделий, закусок
Преподаватель — Джолова Марина Ахмедовна

	№ п/п
	ФИО обучающихся
	Наименование раздела, темы
	Задания для самостоятельного изучения тем, разделов
	Дидактическое обеспечение самостоятельного изучения тем, разделов
	Форма аттестации
	Сроки сдачи
	Оценка, подпись преподавателя

	1
	Амралиева А.
	Приготовление, подготовка к реализации  горячих  сладких блюд, десертов.


	а) Конспект по плану:

1.Приготовление, подготовка к реализации  горячих  сладких блюд, десертов.

2.Характеристика, последовательность этапов 
	Анфимова А.Н. Приготовление горячих сладких блюд, десертов, стр. 125-256,
	Зачет по теме
	13.04.20
	

	2
	Ващенко С.
	
	
	
	
	13.04.20
	

	3
	Герасимов А.
	
	
	
	
	13.04.20
	

	4
	Геращенко А.
	
	
	
	
	13.04.20
	

	5
	Жидков М.
	
	
	
	
	13.04.20
	

	6
	Зиновьев Д.
	
	
	
	
	13.04.20
	

	7
	Караченцева Т.
	
	
	
	
	13.04.20
	

	8
	Ковера Д.
	
	
	
	
	13.04.20
	

	9
	Климов И.
	
	
	
	
	13.04.20
	

	10
	Лузум А.
	
	
	
	
	13.04.20
	

	11
	Медведева А.
	
	
	
	
	13.04.20
	

	12
	Подлесный Д.
	
	
	
	
	13.04.20
	

	13
	Покас К.
	
	
	
	
	13.04.20
	

	14
	Рожкова Д.
	
	
	
	
	13.04.20
	

	15
	Сафонова Д.
	
	
	
	
	13.04.20
	

	16
	Соколова С.
	
	
	
	
	13.04.20
	

	17
	Тесленко Д.
	
	
	
	
	13.04.20
	

	18
	Тесленко К.
	
	
	
	
	13.04.20
	

	19
	Ткачева Е.
	
	
	
	
	13.04.20
	

	20
	Хаткова Д.
	
	
	
	
	13.04.20
	

	21
	Хлебников И.
	
	
	
	
	13.04.20
	

	22
	Шумаков Г.
	
	
	
	
	13.04.20
	


Индивидуальный график обучения 

обучающихся 3 курса основной профессиональной образовательной программы СПО по профессии «Повар, кондитер»

Учебная дисциплина — УП 3.1 Организация приготовления, подготовки к реализации и хранения холодных блюд, кулинарных изделий и закусок разнообразного ассортимента
Преподаватель — Джолова Марина Ахмедовна

	№ п/п
	ФИО обучающихся
	Наименование раздела, темы
	Задания для самостоятельного изучения тем, разделов
	Дидактическое обеспечение самостоятельного изучения тем, разделов
	Форма аттестации
	Сроки сдачи
	Оценка, подпись преподавателя

	1
	Амралиева А.
	Приготовление,

подготовка к реализации

бутербродов, холодных


	 Приготовление,

подготовка к реализации

бутербродов, холодных


	 
	Лабораторная работа: Приготовление,

подготовка к реализации

бутербродов, холодных


	13.04.20
	

	2
	Ващенко С.
	
	
	
	
	13.04.20
	

	3
	Герасимов А.
	
	
	
	
	13.04.20
	

	4
	Геращенко А.
	
	
	
	
	13.04.20
	

	5
	Жидков М.
	
	
	
	
	13.04.20
	

	6
	Зиновьев Д.
	
	
	
	
	13.04.20
	

	7
	Караченцева Т.
	
	
	
	
	13.04.20
	

	8
	Ковера Д.
	
	
	
	
	13.04.20
	

	9
	Климов И.
	
	
	
	
	13.04.20
	

	10
	Лузум А.
	
	
	
	
	13.04.20
	

	11
	Медведева А.
	
	
	
	
	13.04.20
	

	12
	Подлесный Д.
	
	
	
	
	13.04.20
	

	13
	Покас К.
	
	
	
	
	13.04.20
	

	14
	Рожкова Д.
	
	
	
	
	13.04.20
	

	15
	Сафонова Д.
	
	
	
	
	13.04.20
	

	16
	Соколова С.
	
	
	
	
	13.04.20
	

	17
	Тесленко Д.
	
	
	
	
	13.04.20
	

	18
	Тесленко К.
	
	
	
	
	13.04.20
	

	19
	Ткачева Е.
	
	
	
	
	13.04.20
	

	20
	Хаткова Д.
	
	
	
	
	13.04.20
	

	21
	Хлебников И.
	
	
	
	
	13.04.20
	

	22
	Шумаков Г.
	
	
	
	
	13.04.20
	


Индивидуальный график обучения 

обучающихся 3 курса основной профессиональной образовательной программы СПО по профессии «Повар, кондитер»

Учебная дисциплина —   ПМ. 04: «Приготовление, оформление и подготовка к реализации холодных и горячих сладких блюд, десертов, напитков разнообразного ассортимента»

Преподаватель — Джолова Марина Ахмедовна

	№ п/п
	ФИО обучающихся
	Наименование раздела, темы
	Задания для самостоятельного изучения тем, разделов
	Дидактическое обеспечение самостоятельного изучения тем, разделов
	Форма аттестации
	Сроки сдачи
	Оценка, подпись преподавателя

	1
	Амралиева А.
	Организация и техническое оснащение работ по приготовлению, хранению, подготовке к реализации холодных и горячих десертов, напитков.

	а) Конспект по плану:

1.Приготовление, подготовка к реализации  горячих  сладких блюд, десертов.

2.Характеристика, последовательность этапов 
	Анфимова А.Н. Приготовление холодных и горячих десертов, напитков.
1230-256,
	Зачет по теме
	24.04.20
	

	2
	Ващенко С.
	
	
	
	
	24.04.20
	

	3
	Герасимов А.
	
	
	
	
	24.04.20
	

	4
	Геращенко А.
	
	
	
	
	24.04.20
	

	5
	Жидков М.
	
	
	
	
	24.04.20
	

	6
	Зиновьев Д.
	
	
	
	
	24.04.20
	

	7
	Караченцева Т.
	
	
	
	
	24.04.20
	

	8
	Ковера Д.
	
	
	
	
	24.04.20
	

	9
	Климов И.
	
	
	
	
	24.04.20
	

	10
	Лузум А.
	
	
	
	
	24.04.20
	

	11
	Медведева А.
	
	
	
	
	24.04.20
	

	12
	Подлесный Д.
	
	
	
	
	24.04.20
	

	13
	Покас К.
	
	
	
	
	24.04.20
	

	14
	Рожкова Д.
	
	
	
	
	24.04.20
	

	15
	Сафонова Д.
	
	
	
	
	24.04.20
	

	16
	Соколова С.
	
	
	
	
	24.04.20
	

	17
	Тесленко Д.
	
	
	
	
	24.04.20
	

	18
	Тесленко К.
	
	
	
	
	24.04.20
	

	19
	Ткачева Е.
	
	
	
	
	24.04.20
	

	20
	Хаткова Д.
	
	
	
	
	24.04.20
	

	21
	Хлебников И.
	
	
	
	
	24.04.20
	

	22
	Шумаков Г.
	
	
	
	
	24.04.20
	


Индивидуальный график обучения 

обучающихся 1 курса основной профессиональной образовательной программы СПО по профессии «Повар, кондитер»

Учебная дисциплина—   Основы микробиологии, физиологии питания, санитарии и гигиены
Преподаватель — Джолова Марина Ахмедовна

	№ п/п
	ФИО обучающихся
	Наименование раздела, темы
	Задания для самостоятельного изучения тем, разделов
	Дидактическое обеспечение самостоятельного изучения тем, разделов
	Форма аттестации
	Сроки сдачи
	Оценка, подпись преподавателя

	1
	Булгакова С.П.
	Основные сведения о санитарии и гигиене труда. Рациональная организация трудового процесса. Предупреждение производственного травматизма и оказание доврачебной помощи..
	1.  Основные сведения о санитарии и гигиене труда. 2. Рациональная организация трудового процесса. 
3. Предупреждение производственного травматизма и оказание доврачебной помощи.
	З.П.Матюхина. Основы физиологии питания, микробиологии, гигиены и санитарии: учебник для нач. проф. образования /З.П.Матюхина. ̶̶ 7-е изд., стер. ̶  М.: Издательский центр «Академия», 2013. – 256 с.


	Зачет по теме
	24.04.20
	

	2
	Валеев С.Р.
	
	
	
	
	24.04.20
	

	3
	Ганусова А.О.
	
	
	
	
	24.04.20
	

	4
	Зотова А.П.
	
	
	
	
	24.04.20
	

	5
	Калибарда И.А.
	
	
	
	
	24.04.20
	

	6
	Клименко Р.С.
	
	
	
	
	24.04.20
	

	7
	Косинова Д.В.
	
	
	
	
	24.04.20
	

	8
	Кураков Д.С.
	
	
	
	
	24.04.20
	

	9
	Куц А.Г.
	
	
	
	
	24.04.20
	

	10
	Куц Е.Н.
	
	
	
	
	24.04.20
	

	11
	Куц Н.Н.
	
	
	
	
	24.04.20
	

	12
	Лысенко Р.Р.
	
	
	
	
	24.04.20
	

	13
	Мисикова И.В.
	
	
	
	
	24.04.20
	

	14
	Музыченко М.В.
	
	
	
	
	24.04.20
	

	15
	Мурзина Э.М.
	
	
	
	
	24.04.20
	

	16
	Найденова В.А.
	
	
	
	
	24.04.20
	

	17
	Панихидина Д.Р.
	
	
	
	
	24.04.20
	

	18
	Петросян М.Р.
	
	
	
	
	24.04.20
	

	19
	Ромман А.А.
	
	
	
	
	24.04.20
	

	20
	Санина А.А.
	
	
	
	
	24.04.20
	

	21
	Сидоров Н.В.
	
	
	
	
	24.04.20
	

	22
	Ткач А.В.
	
	
	
	
	24.04.20
	

	23
	Хут С.А.
	
	
	
	
	24.04.20
	

	24
	Солодовникова С.И.
	
	
	
	
	24.04.20
	

	25
	Еремина А.С.
	
	
	
	
	24.04.20
	


Индивидуальный график обучения 

обучающихся 1 курса основной профессиональной образовательной программы СПО по профессии «Повар, кондитер»

Учебная дисциплина —   ОП. 02. Основы товароведения продовольственных товаров

Преподаватель — Джолова Марина Ахмедовна

	№ п/п
	ФИО обучающихся
	Наименование раздела, темы
	Задания для самостоятельного изучения тем, разделов
	Дидактическое обеспечение самостоятельного изучения тем, разделов
	Форма аттестации
	Сроки сдачи
	Оценка, подпись преподавателя

	1
	Булгакова С.П.
	Товароведная характеристика мяса и мясных продуктов
	а) Конспект по плану:

1. Товароведная характеристика мяса и мясных продуктов
	 Тимофеева В.А. Товароведение продовольственных товаров – Ростов н/Д: «Феникс»  2015 г.
 Стр.185-256

	Зачет по теме
	20.04.20
	

	2
	Валеев С.Р.
	
	
	
	
	24.04.20
	

	3
	Ганусова А.О.
	
	
	
	
	24.04.20
	

	4
	Зотова А.П.
	
	
	
	
	24.04.20
	

	5
	Калибарда И.А.
	
	
	
	
	24.04.20
	

	6
	Клименко Р.С.
	
	
	
	
	24.04.20
	

	7
	Косинова Д.В.
	
	
	
	
	24.04.20
	

	8
	Кураков Д.С.
	
	
	
	
	24.04.20
	

	9
	Куц А.Г.
	
	
	
	
	24.04.20
	

	10
	Куц Е.Н.
	
	
	
	
	24.04.20
	

	11
	Куц Н.Н.
	
	
	
	
	24.04.20
	

	12
	Лысенко Р.Р.
	
	
	
	
	24.04.20
	

	13
	Мисикова И.В.
	
	
	
	
	24.04.20
	

	14
	Музыченко М.В.
	
	
	
	
	24.04.20
	

	15
	Мурзина Э.М.
	
	
	
	
	24.04.20
	

	16
	Найденова В.А.
	
	
	
	
	24.04.20
	

	17
	Панихидина Д.Р.
	
	
	
	
	24.04.20
	

	18
	Петросян М.Р.
	
	
	
	
	24.04.20
	

	19
	Ромман А.А.
	
	
	
	
	24.04.20
	

	20
	Санина А.А.
	
	
	
	
	24.04.20
	

	21
	Сидоров Н.В.
	
	
	
	
	24.04.20
	

	22
	Ткач А.В.
	
	
	
	
	24.04.20
	

	23
	Хут С.А.
	
	
	
	
	24.04.20
	

	24
	Солодовникова С.И.
	
	
	
	
	24.04.20
	

	25
	Еремина А.С.
	
	
	
	
	24.04.20
	


Индивидуальный график обучения 

обучающихся 2 курса основной профессиональной образовательной программы СПО по профессии «Повар, кондитер»

Учебная дисциплина — ОП.05.Основы калькуляции и учета
Преподаватель — Джолова Марина Ахмедовна

	№ п/п
	ФИО обучающихся
	Наименование раздела, темы
	Задания для самостоятельного изучения тем, разделов
	Дидактическое обеспечение самостоятельного изучения тем, разделов
	Форма аттестации
	Сроки сдачи
	Оценка, подпись преподавателя

	1
	Бондарева Е.
	Документальное оформление поступления и отпуска продуктов из кладовой. Организация количественного учета продуктов в кладовой, порядок ведения товарнойкниги. Товарные потери.
	а) Конспект по плану:

1.Документальное оформление поступления и отпуска продуктов из кладовой. Организация количественного учета продуктов в кладовой, порядок ведения товарнойкниги. Товарные потери.
	Калькуляция и учёт в общественномс питании. И.А.Самулевич. 

 
	Устный опрос,  
	16.04.20
	

	2
	Бондаренко М.
	
	
	
	
	16.04.20
	

	3
	Брежнева Ю.
	
	
	
	
	16.04.20
	

	4
	Германова М.
	
	
	
	
	16.04.20
	

	5
	Иванов О.
	
	
	
	
	16.04.20
	

	6
	Корниенко В.
	
	
	
	
	16.04.20
	

	7
	Кузнецова В.
	
	
	
	
	16.04.20
	

	8
	Лагуткина В.
	
	
	
	
	16.04.20
	

	9
	Ляпинкова Е.
	
	
	
	
	16.04.20
	

	10
	Мешлок И.
	
	
	
	
	16.04.20
	

	11
	Мишура А.
	
	
	
	
	16.04.20
	

	12
	Мишура И.
	
	
	
	
	16.04.20
	

	13
	Овчарова К.
	
	
	
	
	16.04.20
	

	14
	Протопопов Р.
	
	
	
	
	16.04.20
	

	15
	Ромашевская А.
	
	
	
	
	16.04.20
	

	16
	Рославцева Е.
	
	
	
	
	16.04.20
	

	17
	Савранская Д.
	
	
	
	
	16.04.20
	

	18
	Сафонова Н.
	
	
	
	
	16.04.20
	

	19
	Суханова М.
	
	
	
	
	16.04.20
	

	20
	Ткач А.
	
	
	
	
	16.04.20
	

	21
	Чаканова Т.
	
	
	
	
	16.04.20
	

	22
	Юдин Е.
	
	
	
	
	16.04.20
	

	23
	Яковенко А.
	
	
	
	
	16.04.20
	


