
"Красногвардейский аграрно-промышленный техникум" продолжаются соревнования по 

компетенции "Выпечка осетинских пирогов". Во 2 день соревнований участники приготовили из 

дрожжевого теста безопарным способом пирог осетинский с мясом "Фыдджын"; пирог закрытый 

с джемом "Баркад"; пирог открытый с яблоками "Фаеткъуыджын"; пирог с мясом "Фыдджын" из 

пресного теста. Экспертами оценка производится как в отношении работы модулей, так и в 

отношении процесса выполнения конкурсной работы. 

Большое внимание в ходе Чемпионата уделяется профориентационной работе. Для обучающихся 

Гимназии 1, МБОУ 11,Красногвардейского района, посетивших конкурсную площадку, проведены 

мастер- класс по технике приготовления мини закусок и игра " Профессиональное лото". 

"Чемпионат - это прекрасная возможность состязаться и учится у опытных мастеров, оценить свои 

силы, научиться работать с современным оборудованием, узнать новое, развивать самоконтроль 

в публичных выступлениях. Жду хорошего результата своей напряженной работы при подготовке 

к соревнованиям. Отдельно хочу сказать спасибо волонтерам. Без них у нас ничего не получилось 

бы",- делится своими впечатлениями конкурсант, обучающийся 3 курса ГБПОУ РА "КАПТ" по 

профессии "Повар и кондитер". 



 


